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ORGANOLEPTISCHE SPEZIFIKATIONEN UND EIGENSCHAFTEN

Traubensorte Merlot

Farbe Lachsrosa

Nase Intensives Bouquet mit blumigen Noten nach weissen
Orangebluten

Gaumen Frisch, anhaltend, wurzig, rund und harmonisch. Eine
grosse Freude zu trinken!

Trinktemperatur 10° C

Lagerung Jung zu trinken (1-2 Jahre)

Passt zu Apéro, kalten Platten wie Rohschinken, mariniertem
Susswasserfisch-Carpaccio, Pasta an milder Sauce,
Susswasserfisch.
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